MARSTRAND

SNACKS & OSTRON
Snacks & Oystcrs
NATURELLA OSTRON 50.-/styvck OSCIETRAKAVIAR 30 GRAM 795.-
Fin DE CLAIRE ELLER CHIBOOTOK GRASLOK, RODLOK, SMETANA, SMORSTEKT TOAST
Fresh Oysters, Served Natural Oscietra Caviar on Toast Melba Served with Smetana, Red Onion
- and Chives
OSTRON GRATINEE 75.-/stvck LoyroM FRAN BOTTENVIKEN 395.-

PA TOAST MED GRADDFIL, GRASLOK OCH FINSKUREN RODLOK

VASTERBOTTENOST, SCHALLOTTENLOK & SPENAT . .
VQVM[MCE Roe on toast w. sourcream CHIVES am{m{on ons

Gratinated Oysters Visterbotten cheese echallots & Sinach

FORRATTER

Starters

Vit SPARRIS

MED NYSLAGEN PARMESANHOLLAN DAISE, FORELLSOM, ORTKRUTONGER & LITEN SALLAD
White ﬂspargus with ‘Pm’meggiano Hollandaise, Trout Roe, Q-(erﬁﬁ'ieaf Cmut'ongs and microsallad

KALLROKT LAX

SERVERAD MED GJUTEN PEPPARROT OCH SALLAD PA GRONT APPLE & FANKAL
Cold Smoked Salmon, Horseradish Panna Cotta and Fennel & Green ﬂ}?}o(e Sallad

TarTAR PA OXE

Syrrap KARL-JOHANSVAMP, AGGCREME, LOJROM & SILVERLOKSCRUDITE
’Begfﬂ"arrar w.yicﬁ[cd Ce}ns, Eggcream, Vendace Roe & Silver Onion Crudité

TENANS GRATINERADE BOHUSKRAFTOR

Tenan’s Gratinated Cmyfisﬁ

VARMRATTER
Main

ENTRECOTE AV LAMM 395~

ORTBAKAD LAMMENTRECOTE M ROSTAD VITLOKSSKY, PUMPAPURE OCH SENVINTERPRIMORER.
Lamb ‘Riﬁeye with a herbcrust Roastu{garﬁc[ws, ‘Pump@in}mré & late wintervegemﬁ[&&

UGNSBAKAD SKREITORSK 435

SERVERAD MED GRILLAD GRON SPARRIS, DRAGON, DiLL, CHAMPAGNESAS TOPPAD MED FORELLROM
Loin qf “Skrei” Cod w. green sprmg ﬂyaw‘agus' fstmgon, Diffcﬁam}mgnesauce & Trout Roe

OXFILE AFRIKANA 435"

OXF]L]:Z 1 MUST!C CURRY MED KLASSISKA TILLBEHOR
Our Classic dish of‘BeefTemferfom in Curry with classic accondiments

W ALLENBERGARE 295~

SERVERAS MED BRYNT SMOR, POTATISPURE, LINGON, PRESSGURKA & GRADDIG CALVADOSSAS
Gratinated Turbot with Caramelised White Wine sauce, Chanterelles & S}Jinacﬁ



PAsksurr:

Fastermenu

CREME PA NASSLOR OCH SPENAT

SERVERAS MED POCHERAT AGG, HOLLANDAISESAS & KRISPIGT RAGBROD

Cream of Nettles & Syinacﬁ w. yoacﬁed’ eqg sauce Hollandaise and Crisyy rye bread crumbs

KALLROKT LAX

SERVERAD MED GJUTEN PEPPARROT OCH SALLAD PA GRONT APPLE & FANKAL

Cold Smoked Salmon, Horseradish Panna Cotta and Fennel & Green ﬂ})}afe Sallad

ENTRECOTE AV LAMM

ORTBAKAD LAMMENTRECOTE M ROSTAD VITLOKSSKY, PUMPAPURE OCH SENVINTERPRIMORER.
Lamb Ribﬁye with a herbcrust Roasta{garﬁ'q'us, Tum}aéin}mré & late wintewugemﬁ[es
LyuMMEN RABARBERSOPPA
MeD MANDELBISKVI & HEMGJORD VANILJGALASS

Luke warm Ruhbarb Sou}? & homemade Vanilla Ice Crean

795"

DESSERT
Desserts
HeMGJORD VANILJGLASS MED SASONGENS BAR 175:

Homemade Vanilla Ice Cream w. Late Summer Berries

CrEME BROLEE

Créme Briillée

LjuMMEN RABARBERSOPPA MED MANDELBISKVI & HEMGJORD VANILJGLASS

Luke warm Ruhbarb Sou}), ‘A[mond@isquit & Homemade Vanilla Ice cream

KvALLENS OsT FRAN LE COMPTOIR

Cheese of the evening»ﬁom Le Comﬁmir

125,



