
  Snacks & ostron
    Snacks & Oysters

285,-

Förrätter
               Starters

Vit Sparris
Med nyslagen Parmesanhollandaise, forellsom, örtkrutonger & liten sallad
White Aspargus with Parmeggiano Hollandaise, Trout Roe, Herbfried Croutongs and microsallad

  
Naturella ostron 50,-/styck

Fin De Claire eller Chibootok
    Fresh Oysters, Served Natural 

Ostron Gratinée 75,-/styck
Västerbottenost, Schallottenlök & Spenat

    Gratinated Oysters Västerbotten cheese echallots & Sinach

Oscietrakaviar 30 gram 795,-
gräslök, rödlök, smetana, smörstekt toast   

 Oscietra Caviar on Toast Melba Served with Smetana, Red Onion 
and Chives

Löjrom Från Bottenviken 395,-
På toast med gräddfil, gräslök och finskuren rödlök

Vendace Roe on toast w. sourcream chives and red onions

Kallrökt Lax
Serverad med Gjuten Pepparrot och sallad på grönt Äpple & Fänkål
Cold Smoked Salmon, Horseradish Panna Cotta and Fennel & Green Apple Sallad

Tartar På Oxe
Syltad Karl-Johansvamp, Äggcréme, Löjrom & Silverlökscrudité
Beef Tartar w. pickled Ceps, Eggcream, Vendace Roe & Silver Onion Crudité

235.-

295.-

Varmrätter
                  Main

395,-

Wallenbergare
serveras med brynt smör, potatispuré, lingon, pressgurka & gräddig calvadossås
Gratinated Turbot with Caramelised White Wine sauce, Chanterelles & Spinach 

 435,-

Tenans gratinerade Bohuskräftor
 Tenan’s Gratinated Crayfish 

Entrécôte av Lamm
Örtbakad Lammentrècôte m rostad vitlökssky, pumpapuré och senvinterprimörer.
Lamb Ribeye with a herbcrust Roasted garlicjus, Pumpkin puré & late wintervegetables.

Ugnsbakad Skreitorsk
Serverad med grillad grön Sparris, Dragon, Dill, Champagnesås toppad med Forellrom 
Loin of “Skrei” Cod w. green spring Asparagus, Estragon, Dill Champagnesauce & Trout Roe

Oxfilé Afrikana
Oxfilé i mustig curry med klassiska tillbehör
Our Classic dish of Beef Tenderloin in Curry with classic accondiments

375.-

 435,-

 295,-



               

Hemgjord Vaniljglass med Säsongens Bär                          
Homemade Vanilla  Ice Cream w. Late Summer Berries	

Påsksupé
Eastermenu

Créme på nässlor och spenat
serveras med Pocherat Ägg, hollandaisesås & krispigt rågbröd 

Cream of Nettles & Spinach w. poached egg sauce Hollandaise and crispy rye bread crumbs

Kallrökt Lax
Serverad med Gjuten Pepparrot och sallad på grönt Äpple & Fänkål

Cold Smoked Salmon, Horseradish Panna Cotta and Fennel & Green Apple Sallad

Entrécôte av Lamm
Örtbakad Lammentrècôte m rostad vitlökssky, pumpapuré och senvinterprimörer.

Lamb Ribeye with a herbcrust Roasted garlicjus, Pumpkin puré & late wintervegetables

Ljummen Rabarbersoppa 
Med Mandelbiskvi & hemgjord Vaniljgalass

Luke warm Ruhbarb Soup & homemade Vanilla Ice Crean

795,-

Dessert
Desserts

Crème Brûlée                          
Créme Brûllée	

Ljummen Rabarbersoppa med mandelbiskvi & hemgjord vaniljglass                         
Luke warm Ruhbarb Soup, Almondbisquit & Homemade Vanilla Ice cream
,

Kvällens Ost från Le Comptoir
Cheese of the evening from Le Comptoir

125,-

 175,-

 135,-

 165,-


