
  Snacks & ostron
    Snacks & Oysters

245,-

Förrätter
               Starters

Risotto med Höstsvamp (halv)
Risotto Milanese med  kantareller och sensommartryffel
Risotto Milanese w. chanterelles and late summer Truffles

  
Naturella ostron 49,-/styck

    Fresh Oysters, Served Natural 

Ostron Rockefeller 75,-/styck
    Gratinated Oysters à la Rockefeller

Ostron Japonaise  69,-/styck
Soyapärlor, Miso, ingefära & pepparrot

    Fresh Oysters w. Soypearls, Miso, Ginger & Horseradish

 

    Oscietrakaviar 30 gram 795,-
gräslök, rödlök, smetana, smörstekt toast   

 Oscietra Caviar on Toast Melba Served with Smetana, Red Onion 
and Chives

Nocellaraoliver 55,-
Nocellara Olives

Gräddstuvad Kantarelltoast
Toast på Levain, Gammelknas ost, variti0n av lök, Kalixlöjrom och riven Sensomartryffel
Creamy Chanterelles on Butterfried Levain, Gammelknas Cheese ,Vendace Roe and Late Summer Truffle

Tenans gratinerade Bohuskräftor
 Tenan’s Gratinated Crayfish 

295.-

395.-

Varmrätter
                  Main

Risotto med Höstsvamp (hel)
Risotto Milanese med  kantareller och sensommartryffel
Risotto Milanese w. chanterelles and late summer Truffles

375,-

Piggvar
Gratinerad Piggvarsfilét med Karamelliserad vitvinssås, Kantareller, Bladspenat och friterat Piggvarsslag
Gratinated Turbot with Caramelised White Wine sauce, Chanterelles & Spinach 

Oxfilet Africana
serveras med klassiska tillbehör
Tenderloin Africana Served with Classic Accompaniments

 435,-

Hemgjord Vaniljglass med Säsongens Bär                          
Homemade Vanilla  Ice Cream w. Late Summer Berries	

Dessert
               

Crème Brûlée

595,-

 175,-

 125,-



               


