
  Snacks & ostron
    Snacks & Oysters

245,-

Förrätter
               Starters

Risotto med Höstsvamp (halv)
Risotto Milanese med  kantareller och sensommartryffel
Creamy Crayfish Consommé, pickled Trout Roe, Brunoise of Celeriac & Carrot

Toast Pelle Janzon
Utbankad Oxfilé på smörstekt toast, gräslök, rödlök, äggula och pepparrot
Thinly Sliced Filét of Beef on Buttered Toast, Chives, Red Onions, Egg Yolk & Horseradish

  
Naturella ostron 49,-/styck

    Fresh Oysters, Served Natural 

Ostron Rockefeller 75,-/styck
    Gratinated Oysters à la Rockefeller

Ostron Japonaise  69,-/styck
Soyapärlor, Miso, ingefära & pepparrot

    Fresh Oysters w. Soypearls, Miso, Ginger & Horseradish

 

    Oscietrakaviar 30 gram 795,-
gräslök, rödlök, smetana, smörstekt toast   

 Oscietra Caviar on Toast Melba Served with Smetana, Red Onion 
and Chives

Nocellaraoliver 55,-
Nocellara Olives

Rökt Kammussla
Hollandaise, gravad citron, gräslök, forellrom och Skummat brynt smör
Smoked Scallops, Sauce Hollandaise, Cured Lemon, Chives, Trout Roe and Browned Butter

275.-

Löjromstoast 30 gram
gräslök, rödlök, gräddfil, smörstekt toast
Vendace Roe on Toast Melba Served with Sour Cream, Red Onion and Chives 

Gräddstuvad Kantarelltoast
Toast på Levain, Gammelknas ost, variti0n av lök, Kalixlöjrom och riven Sensomartryffel
Creamy Chanterelles on Butterfried Levain, Gammelknas Cheese ,Vendace Roe and Late Summer Truffle

Tenans gratinerade Bohuskräftor
 Tenan’s Gratinated Crayfish 

295.-

275.-

355.-

395.-



Varmrätter
                  Main

Piggvar
Gratinerad Piggvarsfilét med Karamelliserad vitvinssås Kantareller, Bladspenat och friterat Piggvarsslag
Gratinated Turbot with Caramelised White Wine sauce, Chanterelles & Spinach 

Torskrygg
Serveras med Parmesankräm, Smörad Kyckling och Dragonsky, svartrot och friterat kycklingskinn
Cod Loin w. Parmiggiano créme Buttered Chicken and Taragongravy, Salsify and crispy Chicken skin

Dagspris

 525,-

Kvällens Plattfisk - Vänligen fråga er servitör

Flatfish of the Day, Served with Seasonal Accompaniments 

Dagspris

Oxfilet Africana
serveras med klassiska tillbehör
Tenderloin Africana Served with Classic Accompaniments

475,-

På Tavlan i kväll...
Kvällens val av kött 
Chefs choice of Meat

Hemgjord Vaniljglass med Säsongens Bär                            M. Chokladsås
Homemade Vanilla  Ice Cream w. Late Summer Berries	 175,.		  W. Chocolate Sauce		  155,-.
Vi rekommenderar....5 cl Moscato D´Asti 89,-

Björnbärspaj 
m. Bakad Creme Anglaise hasselnötscrunch och Punschglass
Blackberry Pie W. Créme Anglaise Hazelnutcrunch and Swedish Punsch Ice Cream.
Vi rekommenderar....5 cl Beerenausleese Riesling 89,-

Crème Brûlée
Vi rekommenderar....5 cl L`Ilhot Bergeron Sauternes	 89,-

Kvällens Tryffel
Truffles of the Evening

  175,-   155,-

  175,-

  125,-

Kvällens Sorbet			 
Sorbet of the Evening	

  95,-

  65,-

Risotto med Höstsvamp (hel)
Risotto Milanese med  kantareller och sensommartryffel
Risotto Milanese w. chanterelles and late summer Truffles

               

Kvällens Ost Från Le Comptoir
Selection of Cheese From Le Comptoir 

375,-

 435,-


