
  Snacks & ostron
    Snacks & Oysters

245,-

Förrätter
               Starters

Kronärtskocka
kokt hel kronärstkocka med mynta och rosmarinolja, grillad citron och smetana
Whole Cooked Artichoke with Mint and Rosemary Oil, Grilled Lemon and Smetana

Toast Pelle Janzon
Utbanka oxfilé på smörstekt toast, gräslök, rödlök, äggula och pepparrot
Thinly Sliced Filét of Beef on Buttered Toast, Chives, Red Onions, Egg Yolk & Horseradish

  
Nocellaraoliver 55,-

    Nocellara Olives

Naturella ostron 49,-/styck
    Fresh Oysters, Served Natural 

Ostron Rockefeller 75,-/styck
    Gratinated Oysters à la Rockefeller

Ostron Japonaise  69,-/styck
Soyapärlor, Miso, ingefära & pepparrot

    Fresh Oysters w. Soypearls, Miso, Ginger & Horseradish

Kvällens Kallskuret Dagspris
Charcuterie Selection of the Evening

 

Löjromstoast  
30 gram 355,-

gräslök, rödlök, gräddfil, smörstekt toast   
    Vendace Roe on Toast Melba Served with Sour Cream, Red 

Onion and Chives 

Oscietrakaviar 30 gram 795,-
gräslök, rödlök, smetana, smörstekt toast   

 Oscietra Caviar on Toast Melba Served with Smetana, Red Onion 
and Chives

Fritto Misto m. Nuoc Cham 115,-
    Fritto Misto with Nuoc Cham

Rökt kammussla
Hollandaise, gravad citron, gräslök, forellrom och Skummat brynt smör
Smoked Scallops, Sauce Hollandaise, Cured Lemon, Chives, Trout Roe and Browned Butter

275.-

Grön Sparris & Chorizo
Grön sparris, Sparriscrème, Chorizoolja & Chorizocrisp
Green asparagus, Asparaguscreme, Chorizooil and Chorizocrisp

Eldad
 
Hälleflundra

Jalapenoskum, brödkrisp, grönt äpple och Syltad Jalapen0
Charred Halibut, Jalapenofoam, Breadcrumbs, Green Apple and Pickled Jalapeno

Tenans gratinerade Bohuskräftor
 Tenan’s Gratinated Crayfish 

395.-

275.-

215.-

255.-



Tenans gratinerade Bohuskräftor					      	 halv 395,- / hel 790,-
Tenan´s Gratinated Crayfish

435,-Oxfilet africana
serveras med klassiska tillbehör
Tenderloin Africana Served with Classic Accompaniments

Hemmagjord vaniljglass 
serveras med bär
Homemade Vanilla Ice Cream Served with Fresh Berries

175,-

Klassiker
               Classics

Varmrätter
                  Main

Torskrygg på Bohusländskt vis
Serveras med handskalade räkor, brynt smör, kapris, Nyraspad pepparrot
Cod loin with shrimps, browned butter, capers, horseradish & new potatoes

465,-

Piggvar
med sparris och kronärtskocksragu, karamelliserad vitvinssås och forellrom
Turbot Served with Ragout of Asparagus and Artichoke, Caramelised White wine Sauce and Trout Roe

Hälleflundra
med tomat och piggvarsconcassé, citroncréme och bakade kvisttomat
Halibut with a Tomato & Turbotconcassé, Lemon cream and baked Tomatoes on vine

465,-

 525,-

Ravioli
fylld med Jordärtsskocka serverad med brynt ponzosmör och hasselnötter
Filled with Jerusalem Artichoke, Browned Ponzubutter and Hazelnuts

335,-

Kvällens val av plattfisk - Vänligen fråga er servitör

Flatfish of the Day, Served with Seasonal Accompaniments 

Dagspris

Flankstek
Grillad babygemsallad, grillad citron, chimichurri, havgus ost och örtsmör
Flank Steak with Grilled Baby Gem Sallad, Chimichurri, Danish Havgus Cheese and Grilled Lemon

395,-

Steak Frites
Med Pommes frittes och Grönpepparsås
Steak Frites and Green Pepper Sauce

  445,-

Oxfilet Africana
serveras med klassiska tillbehör
Tenderloin Africana Served with Classic Accompaniments

435,-

Côtes de Boeuf (Sverige) 2 P
Med Pommes frites, sauce bearnaise,  sauce bourdelaise, tomat & löksallad
Served with French Fries, Sauce Bearnaise et. Sauce Bourdelaise & Tomato and Onion Salad

1395,- 


