
    Ostron & Löjrom
   Oysters & Bleak Roe

Förrätter
               Starters

Asiatisk Råbiff
Serveras med soyagravad äggula, kimchi, friterade risnudlar och misoemulsion
Boeuf Tartar with soy cured egg yolk, kimchi, fried rice noodles and miso emulsion

255,-

halstrad pilgrimsmussla
serveras med citronkräm, nouc cham, syrad forellrom, gravad tomatillo och rökta mandlar
Scallops with a lemon emulsion, nouc cham, trout roe, cured tomatillo and smoked almonds

245,-

Tenans gratinerade havskräftor
Tenan´s gratinated crayfish

395,-

Vit sparris från baden
serveras med syrlig hollandaise, löjrom och rotfruktschips
White asparagus from Baden, hollandaise sauce, bleak roe and chips of root vegetables

265,-

  
Naturella ostron 49,-/styck

    Oysters naturell

Ostron Rockefeller 69,-/styck
    Gratinated Oysters Rockefeller

Tenans gratinerade havskräftor					      	 halv 395,- / hel 790,-
Tenan´s gratinated crayfish

425,-Oxfilet africana
serveras med klassiska tillbehör
Tenderloin Africana served with classic accompaniments

Hemmagjord vaniljglass 
serveras med bär
Homemade vanilla ice cream with berries

175,-

Klassiker
               Classics

 Löjromstoast 30 gram 345,-
med klassiska tillbehör

    Vendace roe toast served with classic condiments



Varmrätter
                  Main

Flamberad Flankstek
Pommes anna, sauce bordelaise, cafe de paris smör och haricot vertes
Flambéed flank steak with pommes anna, bordelaise sauce, cafe de paris butter and haricot vertes

465,-

Kvällens Husman										        
Tonights swedish speciality

Pocherad Piggvar
serveras med karameliserad vitvinssås, forellrom samt kronärtskocks och sparrisragu
Poached turbot served with caramelized white wine sauce, trout roe and a artichoke and asparagus ragout

525,-

295,-

Oxfilé Africana 
serveras med klassiska tillbehör
Tenderloin Africana served with classic accompaniments

435,-

Kvällens val av plattfisk
Tonights choice of flatfish

Dagspris

  Desserter
    Desserts

  
Hemmagjord vaniljglass med bär 175,-

  Homemade vanilla ice cream with berries
Vinrekommendation: Moscato d’Asti 99;-

Crème Brûlée 135,-
    Crème Brûlée 

Vinrekommendation: Rivesaltes Ambré  G. Bertrand 115;-

Beas ostglass  175,-
med säsongens tillbehör

Cheese ice cream with seasonal condiments
Vinrekommendation: Riesling Beerenausleese 115.- 

       Tryffel  75,-
   Truffle

     En bit ost 
från le comptoir 95,-

  A piece of cheesee 

 Torskrygg på Bohuslänskt vis
  serveras med handpillade räkor brynt smör kapris och nyriven pepparrot
  North Sea Cod served with browned  butter, shrimps, capers and horseradish 

425,-


