
    Ostron & Löjrom
   Oysters & Bleak Roe

Förrätter
               Starters

Krämig nässelsoppa med halstrad kammussla
rökt smetana, morot och rotselleri
Creamy nettle soup with braided scallop, smoked smetana, carrots and celeriac

235,-

265,-

  
Ostron 49,-/styck

    Oysters naturel

Ostron Rockefeller 69,-/styck
    Gratinated Oysters Rockefeller

Tenans gratinerade havskräftor					      	 halv 375,- / hel 740,-
Tenan´s gratinated crayfish

415,-Oxfilet africana
serveras med klassiska tillbehör
Tenderloin Africana served with classic accompaniments

Hemmagjord vaniljglass 
serveras med bär
Homemade vanilla ice cream with berries

175,-

Klassiker
               Classics

Löjromstoast  
30 gram 345,-

gräslök, rödlök, Crème Fraiche, smörstekt toast   
    Bleak Roe on toast with red onion, chives and sour cream

Vit sparris från Baden
serveras med syrlig hollandaise, löjrom och rotfruktschips
White asparagus from Baden served with hollandaise sauce, bleak roe and chips of root vegetables

Asiatisk Råbiff
Serveras med soyagravad äggula, kimchi, friterade risnudlar och misoemulsion
Boeuf tartar with soy cured egg yolk, kimchi, fried rice noodles and miso emulsion

255,-



Varmrätter
                  Main

Kvällens Husman 									        ‘
Tonights Swedish speciality 

295.-

415,-Oxfilé africana
serveras med klassiska tillbehör
Tenderloin Africana served with classic accompaniments

465,-

  Desserter
    Desserts

  
Hemgjord vaniljglass med bär 175,-

  Homemade vanilla ice cream with berries
vinrekommendation: Moscato d´Asti 99.-

Crème Brûlée 135,-
    Crème Brûlée 

Vinrekommendation: Castano de Dulce Monastrell 115,-L´Ilhot 
de Bergeron 125.-

Kvällens Tryffel 75,-

     Kvällens ost 
från le comptoir 95,-

  A piece of cheese

Parmesan-och pistagebakade Lammracks
serveras med pommes anna, tryffelsky, saltrostad morot
Lambracks baked with parmiggiano and pistachios served with Pommes Anna, truffle gravy and salt roasted carrot

425.-Torskrygg På Skrei
Karameliserad vitvinssås, forellrom, vårprimörer och färskpotatis
Baked Cod, caramelized Chablis sauce, trout roe, primeurs and new potatoes

 Kvällens 3-rätters supé
Tonight´s 3-course menu

Vit sparris från Baden med syrlig 
hollandaise, löjrom 

Torskrygg på Skrei med Karamelliserad vitvinssås
forellrom och vårprimörer

Crème brûlée

695


