
Förrätter
               Starters

Tenans gratinerade havskräftor
Tenan´s gratinated crayfish

375,-

415,-Oxfilet africana
serveras med klassiska tillbehör
Tenderloin Africana served with classic accompaniments

Varmrätter
               Mains

Pilgrimsmussla
citronkräm, nuoc cham och syrad forellrom
Scallops with lemon cream, nuoc cham and trout roe

Schnitzel
på unggris serveras med ljummen potatissallad, sauce bordelaise samt anjovissmör
Potatoe sallad, sauce bordelaise and anchovy butter

Ugnsbakad Torskrygg
serveras med sandefjordsås, forellrom, kokt potatis, sauterad fänkål och spenat
Ovenbaked cod served with sauce sandefjord, trout roe, boiled potatoes, sautéed fennel and spinach

425,-

225,-

Desserter
               Deserts

Vaniljglass 
serveras med färska bär
Vanilla ice cream with fresh berrier

Äpplekaka ingrid - marie
Creme anglais och variation på äpple
Apple cake served with Crème Anglais 

En bit ost från le comptoir
A Piece of cheese 

95,-

125,-

175,-

Biff tartar
kapris, äggula, rödlök, dijonsenap, saltgurka och friterad scharlottenlök
Beef tartar with capers, egg yolk, red onion, dijon mustard, pickled cucumber and fried shallots

Halv 225,-        HEL med pommes frites  295,-

275,-

Löjromstoast med klassiksa tillbehör
Löjrom, creme fraiche, citron, gräslök, rödlök och smörstekt toast
Bleak roe, creme fraiche, red onion, chives, lemon and butter fried toast

Rödvinsbrässerade oxkinder
Potatispuré smaksatt med parmesan, eldad syltlök, variation på svamp och bakad knippmorot
Beef cheeks with parmiggiano infuesed potatoe purée, blackened pickled onions, mushromoms and baked carrot

295,-

295,-




