
  Snacks & ostron
    Snacks & Oysters

245,-

Förrätter
               Starters

Halstrade kammusslor
citronkräm, gravad tomatillo, nuoc cham, forellrom, hasselnötter 
Pan seared scallops, cured tomatillo, nuoc cham, trout roe and hazel nuts

255,-

Burrata
tomatillogazpacho, granny smith äpple, gurka och gräslöksolja
Served with a tomatillo gazpacho, granny smith apple, cucumber and chive oil

Ceviche på hällelundra
sesam, yuzu, syrad forellrom, dillemulsion och gurka
Ceviche from halibut, yuzu, pickled trout roe, dill emulsion and cucumber

Kronärtskocka
serveras med färskostkräm smaksatt med citrus och rosmarinolja
Artichoke served with lemon infused cream cheese cream and rosemary oil

225,-

Tenans gratinerade havskräftor
Tenan´s gratinated crayfish

375,-

Boeuf tartar “surf n turf”
oxinnanlår, snow crab, kräftmayonnaise, kapris, semsamfrön, potatistrassel, dill och musselpulver
Boeuf tartar with crayfish mayonnaise, snow crab, capers, sesame seeds, potato crisp, dill- and clam powder

245,-

255,-

  
Nocellaraoliver 55,-

    Nocellara Olives

Naturella ostron 49,-/styck
    Oysters naturell

Ostron Rockefeller 69,-/styck
    Gratinated Oysters Rockefeller

Ostron gravad gurka och dill 59,-/styck
    Oysters with cured cucumber and dill 

Ostron Forellrom 69,-/styck
    Syrad forellrom, champagnevinäger och gräslök
Oysters with pickled trout roe, champagne vinegar and chives

 

 Löjromstoast  50 gram 395,-
gräslök, rödlök, gräddfil, smörstekt toast   

    Bleak Roe on toast with red onion, chives and sour cream

Oscietrakaviar 30 gram 995,-
gräslök, rödlök, smetana, smörstekt toast   

 Oscietra Caviar Toast Melba 

50 gram Pata Negra  165,-
    50 grams Pata Negra

Cornichons 115,-
	               med smetana och honung
                        Cornichons, smetana and honey



Tenans gratinerade havskräftor					      	 halv 375,- / hel 740,-
Tenan´s gratinated crayfish

415,-Oxfilet africana
serveras med klassiska tillbehör
Tenderloin Africana served with classic accompaniments

Hemmagjord vaniljglass 
serveras med bär
Homemade vanilla ice cream served with berries

175,-

Klassiker
               Classics

Varmrätter
                  Main

Grand Bouillabaisse
kvällens fångst, blåmussla, havskräfta, friterad potatis, dill och citronaioli
Catch of the day, musseles, crayfish, fried potatoe, dill- and lemon aioli

395,-

Pilgrimsfärserad Rödtungsfilé
champagnesås smaksatt med parmesan, sauterad fänkål, grön sparris och smörslungad färskpotatis
Fillet of sole with scallop mousseline, champagne sauce, fennel, green asparagus and new potatoes

Ugnsbakad hälleflundra
serveras med kycklingvelouté, chimichurri och sotad bakad pak choy
Oven baked halibut served with chicken velouté, chimichurri and blackened pak choy

465,-

 425,-

Risotto
sommartryffel, primörer, parmigiano reggiano
summer truffle, primeurs, parmigiano reggiano

295,-

Kvällens val av plattfisk - Vänligen fråga er servitör

Flatfish of the day, accompaniments vary 

Dagspris

Grand pepparstek Pi 
oxfilé, grönpepparsås, baconlindade haricots vertes, bakade kvisttomater och potatisgratäng
Pan fried tenderloin served with green pepper sauce, tomatoes confit,  bacon enrobed haricots vertes and potato gratin

495,-

Wallenbergare
Potatispuré smaksatt med parmesan, brynt smör, ärtor lyonnaise och rårörda lingon
Milk veal patty served with potato puré with parmiggiano cheese, browned butter, green peas and lingonberries

  315,-

Oxfilet Africana
serveras med klassiska tillbehör
Tenderloin Africana served with classic accompaniments

415,-

Côtes du Boeuf (min 2 personer)
serveras med sauce bearnaise, sauce bordelaise, tomat och löksallad, pommes frittes
served with sauce bearnaise, sauce bordelaise, tomato and onion salad, french fries

1395,-


