 awWeR L -

Val av forritt

Halleflundratartar med ostronvinaigrette, bryntsmorkram och Pommes allumettes

Halstrade pilgrumsmusslor serveras med tryffel smaksatt svampkram och parma-
skinka

Créme Ninon med halstrad pilgrimsmussla och champagne

VYal av varmriétt

Ungsabakad torsk med sandefjordsas, forellrom, sauterad fankal och nypotatis
Oxfilé Rossini, madeirasas, anklever, Pommes Anna och tryffel

Halstrad torskrygg med blomkalspuré, murkelsas och Pommes Anna

Val av dessert

Grands smulpaj “sharing style” med vaniljgradde

Vaniljpannacotta severas med krusbarskram och krossade drommar

Créme Brulé smaksatt med pistage

MENY
MARSTRAND

MENYPRIS 1145 kr p/p

e

MARSTRA‘




MENY

EXKLUSIV

MENYPRIS 1293 kr p/p

Lojromstoast med klassiska tillbehor

*%k%

Ugnsbakad piggvar serveras med brynt smor, farska rakor,
raspad pepparrot och dillslungad farskpotatis

*%k%

Brillat savarin med fikon och lagerbladsmarmelad

*%k*%

Grands hemmagjorda thaitivaniljglass serveras med farska
bar

| priset ingar dukning med vit duk och servett

280

GRAND HOTEL




PRIVAT & EXKLUSIUT
MENYPRIS 1085 kr p/p

Val av forréitt

Halleflundratartar med ostronvinaigrette, bryntsmérkram och Pommes allumettes
Halstrade pilgrumsmusslor serveras med tryffelsmaksatt svampkram och parmaskinka

Créme Ninon med halstrad pilgrimsmussla och champagne

Val av varmriéitt
Ungsabakad torsk med sandefjordsas, forellrom, sauterad fankal och nypotatis
Oxfilé Rossini, madeirasas, anklever, Pommes Anna och tryffel

Halstrad torskrygg med blomkalspuré, murkelsds och Pommes Anna

Val av dessert
Grands smulpaj “sharing style” med vaniljgradde
Vaniljpannacotta severas med krusbarskram och krossade drommar

Créme Brulé smaksatt med pistage




