
Förrätter
               Starters

Kantarelltoast 
serveras med krämiga kantareller, smörstekt brioche samt gräslöksmayonnaise 
Creamy chantarell toast served on butterfried brioche with chive mayonnaise

Löjrom från Bottenviken
serveras på potatiskaka med hängd gräddfil och dill
Bleak Roe from Bottenviken served on a potato cake, drained sour cream and dill

Tenans gratinerade havskräftor
Tenan´s gratininated crayfish 

245 

345

345

Kantarelltoast med Oscietra kaviar 
serveras med krämiga kantareller, smörstekt brioche samt gräslöksmayonnaise toppad med Oscietra kaviar 
Creramy chantarell toast served on butterfried brioche with chive mayonnaise topped with Oscietra caviar

345 

Tenans gratinerade havskräftor						          halv 345 / hel 690
Tenan´s gratinated crayfish

375Oxfilet Africana
serveras med klassiska tillbehör
Tenderloin Africana served with classic accondiments

Klassiker
               Classics

Hemmagjord vaniljglass
serveras med färska bär 
Homemade vanilla ice cream served with berries 

165



Varmrätter
                  Main

Stekt torskrygg
serveras med tryfferad blomkålspuré, friterad potatis och en hasselnötsvierge på brynt smör och soja
Pan fried back of cod served with at truffle cauliflower puré, deep fried potatoes and a hazelnut vierge with browned butter and soy

365

Smörstekt blomkål 
serveras med brillat savarin, Chili samt variation på kål 
Butterfrieed cauliflower served with aged Brillat Savarin, chili and a variation of cale 

265

Kvällens Husman
Tonight’s traditional dish from the Swedish cuisine

Dagspris

Oxfilet Africana
serveras med klassiska tillbehör
Tenderloin Africana served with classic accondiments

375

Tenans gratinerade havskräftor						           
Tenan´s gratinated crayfish

690

Desserter
                  Deserts

Kvällens paj						           
Tonight’s tarte

165

Hemmagjord vaniljglass
serveras med färska bär 
Homemade vanilla icecream served with berries 

165


