
kvällens ostron
Tonight´s Oyster

38/ st

Förrätter
               Starters

gratinerat ostron “rockefeller”
Oyster “Rockefeller”

58 / st

Färskpotatis med varm gubbröra
hackad rödlök, brynt smör, ägg och gräslök
Swedish new potatoes hash with herring, red onion, egg and browned butter

grillad pilgrimsmussla
grillad på hällen med variation på jordärtskocka, lardo och parmesan. 
Grilled scallop with a variation of Jerusalem artichoke, lardo and parmiggiano cheese

Lufttorkad mangalica skinka 28 mån 50 gr
Cured ham Mangalica 28 months 50 gram

185

Löjrom från vänern
serveras med klassiska tillbehör
Bleak roe from Vänern served with crème fraiche, red onion and toast melba

235

145

175

Varmrätter
                  Main

Ugnsbakad torsk grand aioli
säsongensprimörer, örter, handskalade räkor och aioli
Baked cod with aioli, shrimps and herbs

335

Helstekt rödtunga
serveras med brynt smör, champinjon, kapris, soltorkade tomater och vitlöksfräst potatis
Fried witch with brown butter, mushrooms, capers, sun dried tomatoes and potatoes provencale

335

Sterling hälleflundra från ryfylke
serveras med pepparrot, brynt smör, sockerärtor och handskalade räkor och dillslungad färskpotatis
Sterling Halibut with horseradish, brown butter, sugar snaps and hand peeled shrimps and new potatoes

395

Secreto iberico
med grillad sallad, sotade tomater, parmesan, grillmayonnaise smaksatt med dragon och råmarinerad zucchini
Secreto Iberico with grilled salad, sun dried tomatoes, parmiggiano, grilled mayonnaise flavoured with drake and zucchini

295 

Filet mignon au poivre
serveras med lardolindade haricots verts , konjaksdrypande pepparsås och pommes provencale
served with haricots verts wrapped in lardo, pepper sauce with cognac and pommes provencale

385

Oxtartar
rökt crème fraiche, picklad scharllottenlök, löjrom, och krasse
Beef tartar with smoked crème fraiche, pickled schallots, bleak roe and cress

185



Tenans gratinerade havskräftor        halv 315 / hel 630
Our famous gratinated crayfish

345Oxfilé africana
serveras med klassiska tillbehör
Tenderloin Africana served with classic sides

Hemmagjord vaniljglass 
serveras med färska bär
Homemade vanilla ice cream served with fresh berries

155

Klassiker
               Classics

           Vänligen obsercvera att vi är en kontantfri restaurang
                Please note that we don´t accept cash payments

Desserter
               Desesrts

Chokladglass med rommarinerad bärkompott
med kaffekrisp och röd oxalis
Chocolate icecream with rhum and marinated berries

Rabarberpaj
rostad vitchoklad, mandelmassa, grön kardemumma och lättvispad kolagrädde
Rhubarb pie with white chocolate, green cardamom, almond and whipped caramel cream

En kula glass eller sorbet
Scoop of ice cream or sorbet

Hemmagjord vaniljglass 
serveras med färska bär
Homemade vanilla ice cream served with fresh berries

En bit ost - rolf beeler selected toggenburger
Cheese - Rolf Beeler selected toggenburger with condiments 

Grands tryffel

Chocolate truffle

165

145

155

65

65

55


