
Påskmeny 

(allt går att få take away)

Matjessill

med rökt krämig äggula, äpple, pepparrot, bryntsmör och kavring

125.-

Gravad sotad Lax 
med gurka, emulsion på senap, picklade senapsfrön och dillstuvad potatis”

135.-

Krispigt stekt kyckling 
med jordärtsskocka, parmesan och dragon

265.-

Bakad torskrygg       					   

spetskål, mandelpotatispure med dill och lagradost samt sandefjordsås med forellrom.

325.-

Varmt

Långbakad lammbog från tjuvkil
med vårprimörer, örtsmör, rostadvitlök och rosmarinsky samt kryddig lammkorv

275.-

lammtartar								        145.-

med ramslöks emulsion, säsongensodlade svamp och parmesan samt surdegskrisp

       Matjessill
            med rökt krämig äggula, äpple, pepparrot, bryntsmör och kavring       

     Långbakad lammbog från tjuvkil
                       med vårprimörer, örtsmör, rostadvitlök och rosmarinsky samt kryddig lammkorv

                                                    Stekt sockerkaka	
			                    med färska bär och punschgrädde 

3 - rätter 525.-

Take away 455.-

påskmeny



Grands Hemmagjorda tahitivaniljglass

serveras med färska bär

135.-

Kvällens ost dagspris

Creme brulé 95.-

efter

tenans klassiker
TENANS CLASSICS

Tenans gratinerade bohuskräftor (förrätt) 295.-

Oxfilet Africana med klassiska tillbehör
 

335.-

Stekt sockerkaka
med färska bär och punschgrädde 

125.-

kvällens tryffel 45.-


