
Gratinerade havskräftor                                                                                        

Före

VArmrätter

Oxfilet Africana 
 Serveras med klassiska tillbehör

  335

sotad torsk
med knaperstekt kalvbräss, trattkantareller, persiljerot och rödvinssås

325

455

guinessglass
choklad, apelsin och krokant

  135

Ljummen smält ost

hjortron, friterad persilja och rostade mandlar

  105

Grands Tahitivaniljglass 
serveras med färska bär

  155

Desserter

Råstekt hummerstjärt 
brioche, lardo, panco, picklat äpple, kålrot, rostad  prästost och hummerkräm. 

255

Glaskokt hummer 
torsk, svamp och hummerbuljong, rostad vitlök, miso, persiljerot och svartkål.

235

gratinerad halv hummer                                                                                  
   
med jordärtskocka, kalvbräss och hollandaise smaksatt med konserverad ramslök

315



Tenans Klassiker

Glaskokt hummer
torsk, svamp och hummerbuljong, rostad vitlök, miso, persiljerot och svartkål

Råstekt hummerstjärt

brioche, lardo, panco, picklat äpple och kålrot samt rostad prästost och hummerkräm

Hummersupé

995
serveras endast till alla i sällskapet

tillhörande vinpaket
källarmästarens Noga utvalda viner

675.-
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Tenans berömda gratinerade havskräftor

Oxfilet Africana 
serveras med klassiska tillbehör

  335

Gratinerad halv hummer 
jordärtskocka, kalvbräss och hollandaise smaksatt med konserverad ramlök

Ljummen smält ost                                                                                 
   
hjortron, friterad persilja och rostade mandlar

guinessglass

choklad, apelsin och krokant


